
Dinerkaart
H O O F D G E R E C H T E N 

VOORGERECHTEN
S u s h i
Krokant gefrituurde sushi rol, 
veldsla, edamame, wakame 
en wasabi-soja dressing 9

C a r p a c c i o
Ossenhaas, truffelmayonaise, oude 
kaas, pijnboompitten en rucola 9

P i l  P i l
Knoflookgamba’s in knetterende 
olie, rode peper en brood 8

F l a m m k u c h e n  
Crème fraîche, rode ui, noten, 
geitenkaas, rucola, honing en vijg 8

J a p a n s e  e e n d
Tataki van eendenborstfilet, 
Japanse marinade, zwarte 
knoflookmayonaise, 
rijstnoodles en bosui 9

P o m o d o r i  
Tomatensoep, room, pesto, 
brood & kruidenboter 5

P a d d e n s t o e l  
Bospaddenstoelen bouillon, 
truffelroom, brood & kruidenboter 6

B r o o d p l a n k j e
Brood met kruidenboter 
en aioli 5

B r o u w e r - B r o o d
Met kruidenolie vers 
gegrild brood en aioli 6

B r o o d  l u x e
Camembert, kruidenboter, 
aioli, pesto, truffeldip 
en brood 8

B r o o d  &  K a a s
Warme camembert, honing, 
tijm, knoflook en brood 10

K o e k j e s
Bastogne mousse, koekjesdeeg, 
oreo-ijs, caramel saus en fudge 7

C h o c o l at e
Lavacake, chocolademousse, 
bosbessen yoghurtijs en 
frambozen coulis  7

C r è m e  B r û l é e
Vanille, kaneel en sinaasappel 5

D E S S E R T S

HEB JE ALLERG IEËN OF SPEC IALE D I EETWENSEN? 
MELD HET ONS , WIJ HOUDEN H IER GRAAG REKEN ING MEE . 

Z e e -t r i o
Op de huid gebakken zalm 
en kabeljauw, gegrilde 
gamba’s en kruidenolie 18

S p a r e r i b s
Onze eigen bekende 
spareribs (400 gram), 
cocktail- en knoflooksaus 17

K a l f  &  Va r k e n
Kalfsoester en varkenshaas, 
rode port-jus en 
gebakken appel 18

K i p  &  L a m
Brioche broodje met pulled 
chicken, farmer salade, 
bourbon BBQ saus.
En een brioche broodje met 

lamsburger en tzatziki  16 

Z e e w o l f
Zeewolffilet, beurre 
blanc en waterkers 17

S at é  Aya m
Kippendijen (200 gram) 
met satésaus, cassave, 
zoetzure komkommer 
en gebakken uitjes 15

D i a m a n t h a a s
Botermalse runder steak (200 
gram) en bordelaise saus 17

T r u f f e l r av i o l i  
Bospaddestoelen Ravioli in 
een saus van truffel met oude 
kaas, rucola, bospaddestoelen 
en cherrytomaten 15

Onze hoofdgerechten 
worden geserveerd met 
groentegarnituur, Boerenfriet, 
salade en mayonaise. 

K o f f i e  l u x e
Koffie of thee met een bolletje 
ijs, bonbon en Disaronno met 
slagroom 6 (cappuccino + € 0,30)

S c r o p p i n o
Citroensorbetijs, Limoncello 
en prosecco 6

B r o o d p l a n k j e
Brood met kruidenboter 
en aioli 5

B r o u w e r - B r o o d
Met kruidenolie vers 
gegrild brood en aioli 6

B r o o d  l u x e
Camembert, kruidenboter, 
aioli, pesto, truffeldip 
en brood 8

B r o o d  &  K a a s
Warme camembert, honing, 
tijm, knoflook en brood 10

B R O O D

D I N N E R D E A L O N B E P E R K T
S P A R E R I B SElke dinsdag en woensdag

Alle hoofdgerechten
Elke donderdag

€ 1 4 . 5 0 € 1 3 . 5 0


